
Uma entradinha
com alma capixaba.
Camarão, purê de
aipim, leite de coco
e urucum artesanal.
Servido na panela
de barro quente,
cremoso e cheio
de sabor.

Uma releitura crocante
da moqueca capixaba.
Bolinhos de peixe com
recheio de muçarela,
empanado e finalizado
com pimenta biquinho
e maionese da casa.
Um petisco cheio de
identidade cultural.

Crocância, tradição e
identidade capixaba.

Recheado com
receita exclusiva

da casa e servido
com o clássico molho de

maionese temperada.
Uma entrada irresistível

que representa a
alma do combo.

Versão compacta da moqueca capixaba
para compartilhar! Peixe fresco, banana da
terra cozida, coentro e molho artesanal servida
na panela de barro quente. Uma explosão de
sabor com raiz e tradição.

Uma fusão cremosa, crocante e
cheia de personalidade capixaba.

Camarões salteados no urucum,
arroz com molho da casa, gratinado

com muçarela e finalizado com cubos
dourados de banana da terra.

Servido direto na panela de barro.
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